
 

 

 

 

Wedding English Menu   

3 course £35 per person 

 

Starters 

Pea soup and freshly baked bread 

Tiger prawn’s in chilli and garlic butter and cherry tomato and coriander sauce 

Crayfish salad  

Baked mushrooms stuffed with garlic and herbed breadcrumbs 

Duck pate with onion marmalade and black olives 

 

 

Main course 

Oven baked herbed crumb sea bass fillet served with crushed new potato with lemon butter 

Roasted rack of lamb with dauphinoise potato and red wine sauce 

Chicken wrapped in bacon topped with tomato and mushroom coufit  

Stuffed peppers with cous cous and sundried tomato with goats cheese 

 

Desert 

Chocolate brownie torte  

Lemon meringue roulette 

Cream and vanilla cheesecake 

 

Evening finger buffet 

Mini fishcakes with tartar sauce 

Smoked salmon wraps 

Bbq chicken kebabs 

Spicy potato wedges 

Vegetarian samosas 

Sausage rolls 

 


